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¿LISTOS PARA DAR EL SÍ, QUIERO?

Estamos listos para que vuestra boda sea un
acontecimiento único e irrepetible.

Os ofrecemos un servicio con todo incluido, completo y
variado, donde podrás confeccionar tu propio menú a medida.

Servicios incluidos*: cóctel de bienvenida, menú, baile con Dj, 
barra libre de primeras marcas, mesa de chuches

y habitación superior.

Y además descuento en alojamiento para invitados,
detalles florales, minutas personalizadas... 

Contamos con gran experiencia en celebraciones
y una trayectoria profesional de más de 50 años.

Disponemos de amplios salones modulables, una
maravillosa terraza donde disfrutar del cóctel y discoteca 

privada con barra libre de primeras marcas 
durante 2 horas ampliables.

Cuidaremos todos los detalles para
hacer de vuestra boda un momento inolvidable
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CÓCTEL

Tablas
Jamón Ibérico de Guijuelo con pan tumaca

Queso curado con crema de membrillo

Cucharitas
(una opción a elegir)

Opción 1

Ensaladilla de langostinos
Roll con queso crema y Salmón ahumado con aceite de eneldo

Opción 2

Pimientos asados con ventresca en aove
Tartar de salmón con Mango y Aguacate

Tostas
(una opción a elegir)

Opción 1

Pastel de cabracho con salsa Tártara
Humus tradicional

Opción 2

Crema de queso fresca con rúcula
Humus de pimientos del piquillo

Degustación
(según temporada))

invierno

Crema de calabacín
o

Caldo Gallego

verano

Gazpacho Andaluz
o

Crema fría de melón

Brochetas
Langostinos rebozados con Panko

Calientes
Croquetas de jamón
Gyozas de verduras

Crujiente de setas y bacon
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Nº1

Primero
Crema de Col morada

con aceite de almendras

Pescado
Bacalao horneado

con su pilpil, ajo y cebolla confitada
***

Sorbete de limón al Cava

Carne
Abanico de ibérico a la parrilla

con parmantier trufada

Postre
TIRAMISÚ

Bebidas Incluidas
Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco D.O. Rueda,

vino tinto D.O. Ribera del Duero y café.

119,30
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Nº2

Entrantes a compartir
Micuit de Foie con crema

de maracuyá y pan de cristal

Boletus confitados con papada Ibérica
***

Sorbete de piña

Principal
Merluza a baja temperatura

en salsa verde con polvo de cecina
o

Presa ibérica a la parrilla
con salsa Hoisin

Postre
Brownie de chocolate
con helado de vainilla

Bebidas Incluidas
Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco D.O. Rueda,

vino tinto D.O. Ribera del Duero y café.

123,95
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Nº3

Primero
Ensalada de Burrata

con tomate confitado
y aove de albahaca

Pescado
Dorada en hojaldre

con duxelle de verduras y hongos
***

Sorbete de mandarina

Carne
Medallones de solomillo ibérico

con salsa ligera de teriyaki

Postre
Carpaccio de piña

con helado de mantecado

Bebidas Incluidas
Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco D.O. Rueda,

vino tinto D.O. Ribera del Duero y café.

127,45
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Nº4

Entrantes a compartir
Alcachofas en flor

con huevo poche y polvo de jamón

Canutillos de morcilla
con miel de flores

***
Sorbete de mojito

Principal
Lubina con apio, nabo y

mahonesa de lemongrass
o

Solomillo de ternera
con salsa de foie y portobello

Postre
Bombón de queso
y dulce de leche

Bebidas Incluidas
Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco D.O. Rueda,

vino tinto D.O. Ribera del Duero y café.

131,95
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Nº5

Primero
Crema de Nécoras

flambeada al brandy

Pescado
Merluza Aida 

***
Sorbete de limón al cava

Carne
Pierna de Lechal asada a baja

temperaturacon aroma de canela

Postre
Hojaldre relleno de nata

y frambuesa

Bebidas Incluidas
Agua mineral, refrescos, cervezas, vino blanco D.O. Rueda,

vino tinto D.O. Ribera del Duero y café.

134,95



Si echa en falta algún plato en estas propuestas por favor avÍsenos
y será un placer para nosotros personalizarlo.

El menú ha de cerrarse por adelantado. Necesitaremos conocer con al menos
tres días de antelación el número definitivo de comensales, siendo dicho número el que

se tendrá en cuenta para la facturación.

Necesitaremos saber con anterioridad cualquier alergia o necesidad dietética
que debamos tener en cuenta a la hora de preparar el menú.

Todos los precios incluyen IVA y son precios para los servicios dentro de
nuestras instalaciones.

Gracias por su confianza en Grupo Hostal Eventos.

Avenida Constitución 173
Torrejón de Ardoz - 28850 - Madrid

—
T: 620 104 939

comercial2@grupohostal.com
www.grupohostal.com

Menú infantil

Entrante
Ibéricos con calientes

Principal
Escalope Vienés con patatas

Postre
Brownie de chocolate con helado de vainilla

Bebidas Incluidas
Agua mineral y refrescos

38,00


